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Arzuaga ha invertido seis millones
para mejorar la bodega en dos afios
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Mas de 35.000
personas visitaron en
2015 esta bodega que
cuenta con hotel, spa,
restaurantey finca

VALLADOLID; Cualquiera que
pase por el kilometro 325 de la N-
122 puede comprobar que Bodegas
Arzusga Navarro no ha dejado de
crecer desde su construccion en
1903, Pricticamente ha concluido
155 obras iniciadas este afio-en otros
4.000 metros cuadros de plants, pata

ampliar 1a bodega, abajo, y las zonas.

sociales conuina nueva sala de catas
con Juz natural y salones multifin-
cionales; arriba. En los dos altimos
aios, esta empresa familiar hain-
vertido seis millones de euros para
seguir mejorando sus instalaciones
en una clara apuesta por la calidad,

Arzuaga Navarro ha concluido la
vendimia en unas instalaciones con
capacidad para elaborar 1.650.000
litros de vino, aungue producer al-
rededor de millén ¥ medio. Cuan-
do llegan del campo en cajas de 15
kilos para La Planta y de 5 kilos para
Arzuaga (crianza, Teserva y gran re-
serva), los racimos se enfiian enca-
miones frigorificos alquilades, aun:
gue el proximo ano labodega con-
tard con cimaras de refrigeracion.

Aungue Ignacio Arzuaga apues-
ta poruna elaboracion cada vez mas
cercanaala tradicion, recamre ala
ultima tecnologia a la hora de selec-
cionar la uva. Después de ser elegi-
daen el vifiedo, el fruto pasa por una
despalilladora de iiltima generacién,
una mesa de seleccidn vibradora,
que retira las uvas verdes y las pa-
sadas asi como las pieles Totas, v otra
de visidn Gptica que permite hacer
dos selecciones del grano para dos
vinos diferentes. «Hace 10.000 fo-
08 por minuto para discriminar las
uvas que va a descartary, explica.
Son cuatro las mesas de seleccion.

Ignacio Arzuaga, el alma de la bo-
depa, explica que este afio la vendi-
mia ha sido muy desigual porque
habia mucha diferencia en la madn-
racién entre las zonas oriental y oc-
cidental del vifiedo. «En primavera
Hovio mucho, pero el verano ha sido
muy seco. Asi en las zonas mas ca-
lidas los racimos han madurado me-
jory, por ejemplo, las vifias de Bur-
gos ¥ Soria, que estin & més altnrg
(casia1.000 metros), se han recogi-
do més tardes, afirma.

La bodega cuenta en la acruali:
dad con 154 hectireas, Ja mayoria
de ellas de ternpranille, anngue hay
12 de cabemnet sauvignon, cuatro de
metlot ¥ otras dos de la blanca char-
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LOS DATOS DE ARZUAGA
» Produccién. Millén y medio de
kilos de kilos de uva, aungue tiene
capacidad para 1.650.000 kilos.

» Vifiedo. La bodega cuenta con
154 hectareas de vinedo propic; la
mayoria de la variedad temprani-
llg, aungue también hay merlot y
cabernet sauvignon, y.dela casta
bianca chardonnay.

donnay para el espumoso; aungue
esun producto ymuy dificil para
Castilla y Ledn por Io gite este afio
puedeser el dltimoy para un vino
que pasa &0 meses entima,

El pasado afio, 1a bodega recibic
la visita de unas'35.000 personas,
unas 15.000 de ellas recorren tam-
bién La Planta, su reserva de fauna
salvaje con clervos yjabalies, que
da nombre al vino mas joven y mis
tomercial de la bodega. Ignacio Ar-
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Una de las mesas de seleccion de uva de Arzuaga, hace dos semanas.
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!gnan:i Arzuaga prueba un vifie recién fermentado y trasagad; 3 una barrica de roble. = sran smenez
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Zuaga seirala que hay que teneren
cuenta que la mayoria de los comen:
sales que van a comer visitan des-
pués la bodega porque se les invita
a hacerlo. Delvinp La Planta se ela-
bora un millon de botellas.

Iias de 6.000 barricas se distribu-
V€M en una gran nave s6lo en un piso
porque wfacilica el trabajoy. Ahora,
se ha instalado un nuevo tren de la-
vado de barricas para que duren mis
tiempo y haya menos aporte de ma-
dera en los vinos; v se ha optado por
una embotelladora enolégica, que
trabaja sin presién y por gravedad.

Ignacio Arzuagano esajencala
experimentacion. Por ejemplo, aste
ano ha metido racimos con raspdn
en una barrica de S00 litros, de la
que se obtendrd una barrica de 225
hitros. También realiza fermentacio-
nes en pequetios depdsitos horizon-
tales, en lugar de verricales. Dentro
de la bodega se trabaja siempre por
gravedad.

Hace siete anos comenz( a traba-
jar 25 hectareas de ecolGgico, una
filosofia que se ha trasladado a casi
todo el vifiedo. Las fermentacicnes
alcohdlicas yrnanolicticas se reali-
zan con levadurasautdctonas. Ade-
mas, utilizan niveles muy bajos de
azufte parala conservacion.

Amaya Arzuagay LaMancha
Elvino que viste su hermana, 14 di-
sefiadora Amaya Arzuaga lleva su
Propio proceso, muy tradicional. Se
pisa lauva con delicadeza en una
barrica de madera de 5.700 litros y
se realizan leves remontados por
gravedad. De esta bota saldrin unas
2.200 botellss) La primera afiada de
uno vine gue se ha convertido ya
en objeto de cultoesde 2006. Inclu-
50 s& pueden adquiriren tamafio pe-
gueficuna edicion especial con sie-
te botellas para cada nno de los dias
de la semana. En Navidades saldra
laafiada del 2012

En 1998, junto a la bodega Arzna-
ga Navarro, se construyeron las pri-
meras 24 habitaciones de un hotel
clisico y conforcable. ¥a en 2008 se
edificd 21 hotel spa con otras 97 ha-
bitaciones, mis modernas ya acor-

“desalaépoca.

Arzuaga Navarro elabora siete re-
ferencias distintas en la bodega de
Quintanilla, en Valladolid; perala
familiz posee omra bodega en Casti-
lla-EaMancha, en conerero en Ma-

‘lagdn (Ciudad Real). Se trata de Bo-

degasy Vifiedos La Solana, donde
se elabora Pago Florentino con Ias
uvasde 58 hectdreas de vifia. Flo-
rentino Arzuaga llegs en 1997 atrai-
do por el mundo del aceite a Tole-
do, donde posee 150 hectireas de
olivo, el 75% de ellas de la variedad
comicabra y el resto arbequina.
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VALLADOLID El Consejo Regu-
lador de la Denominacion de Ori-

gen Ribera del Duero da por con-
cluida Iz vendimia. Hasta el 28 de
octubre, cuznde se habian recogi-
o 130.215.611 millones de kilos de

uva, loque stipone casi cerca de 40

millones de kilos mas que en ka cam-

panade 2015, cuando se recogie-
Ton 88.801.706 de kilos de uvas, y

un crecimiento del 46,6%.

El Consejo Regulador de la De-
nominacién de Origen Ribera del
Dueroemitira el Informe Defini-
tivo de Campafia una vez haya con-

Récord histérico en Ribera del Duero con
130 millones de kilos de uva, el 46,6% mas

‘cluido todo el trabajo de revisién

de los datos farilitados por los vee-
dores, asi como de los partes de in-
cidencias y de 1a Declaracion de Co-
secha por parte de todas y cadauna
de las instalaciones elaboradoras
inseritas. Los 130.215.611 millones
de kilos de uvamencionados, a fal-

ta de cotejar las incidenicias que se
puedan registrar, corresponde ala
uva entregada en instzlaciones ela-
boradoras inscritas hastalas 0:00
horas del dia 28 de ocrubre de 2016.
La Ribera del Duero tiene Inscritas
22.040 hectireas de vifiedo que per-
tenecen a 8.344 viticultores.
Porsu parte, la DO Roeda ha fi-
nalizado la vendimia con un toral
de 108.812.763 kilos de uva acogi-
dos. E1 99,02% (107,747.261) corres-
ponde s uvasblancas. E1 85,08% de
la produccion totales de la variedad
verdejos, con 93.368.169 kalos.
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