Amaya 2006

“Amaya Arzuaga Coleccion”

VARIEDADES
Tempranillo

PRODUCCION
4000 botellas bordelesas de 750 ml.

VINEDO
Este vino es originario de vifias muy viejas, situadas en tres parcelas de suelos bien distintos pero
complementarios:

- El'suelo que aportalaestructuray color estaenunaladera conorientacion este-oeste con pequefos
restos de piedras areniscas y cantos de aluvion asentados sobre diferentes arcillas.

- Elsuelo que aporta la alegriay jovialidad es el calizo de altitud que le da esos toques de mineralidad
y distincion.

- Finalmente el suelo que le da la originalidad, complejidad y finura es un suelo de arenas con restos
calizos en superficie y con pefiascos areniscos entremezclados con arcillas muy rojas y pesadas en
profundidad.

ELABORACION
Vendimiado a mano en sumadurez arométicaen cajasde 15 kg.
Los racimos fueron seleccionados en el propio deposito a la vez que se encubaba. Un pisado parcial
diario hasta principio de la fermentacién, acompanado por bazuqueos una vez comenzada lafermen-
XM AY A ARZU AG)& tacion espontanea El descubado se realizd 10 dias después.
, , ’ Desde octubre de 2006 al 13 de Mayo de 2008 permanecié en sus barricas originales con unrelleno
| § quincenal. En total fueron 14 barricas de diferentes edades y origenes pero destacando bosgues
‘ franceses, con prologados secados y tostados muy profundos, largos pero a no excesiva temperatura.

CATA:

COLOR
Rojo muy oscuro con reflejos violdceos muy vivosy brillantes.

NARIZ
Diferente, destacan aromas florales que evolucionan hacia aromas a pétalos de rosa secos; todo ello
rodeado de maticesy notas de latempranillo de la Ribera del Duero.

BOCA

Sabrosay profunda. Al principio llama la atencion su equilibrio y a medida que te recorre, te produce
sensaciones encontradas de frescura (la acidez) con taninos vivos y por fin un recuerdo franco y
fresco que te invita a seguir bebiendo.

FECHADE CATA
Noviembre 2008
ANALISIS
GRADO ALCOHOLICO: 14% \VOL.
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 62G/L

ACIDEZ VOLACTICO (ACETICO):  045G/L
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 32 MG/L
Ph: 3,62G/L

k=
BoDEGAS ARZUA GA NAVARRO

Www.arzuaganavarro.com - enoturismo@arzuaganavarrocom- 983681 146
Ctra.N.122 Aranda-Valladolid, Km. 325 47350 Quintanillade Onésimo (Valladolid)



