
VARIEDADES
Chardonnay 100%

VIÑEDO 
Con uvas de nuestra finca La Planta, a 900 mts de altitud en Quintanilla de Onésimo y fermentado en 
barrica durante 30 días.

TEMPERATURA DE CONSUMO
Temperatura de consumo 10-12º C.

EMBOTELLADO
Marzo de 2001

CATA:

VISUAL
Amarillo verdoso limón. Denso.

NARIZ
Aromas florales dulces, azahar.
Los aromas frutales están presentes, destacando cítricos y pomelo.
Ligero toque de aromas tostados por el enriquecimiento de las barricas.

BOCA 
Ágil y denso.
Presenta un ataque vigoroso al inicio con una punta de carbónico. Lentamente se va desarrollando en 
boca en donde aparecen los matices conjuntados de fruta madura, dulce, y los toques de avellana 
tostada y lácticos, dando larga profundidad.
Glicérico y redondo.

POSTGUSTO
Recuerda todas las sensaciones de boca y lo hace más complejo por la barrica.

CONSUMO
Se recomienda consumir joven.
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