RIBERA DEL DUREI:

ANALISIS
GRADO ALCOHOLICO: 13,8%VOL.
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 480G/L
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO): 0,60G/L

DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 70MG/L
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE : 20MG/L
AZUCARES REDUCTORES: 190G/L
Ph: 371

La Planta 2009

“El todoterreno de Arzuaga”

VARIEDADES
Tempranillo 100%

PRODUCCION
100.000 botellas bordelesas de 75 cl.

VINEDO

Las vifias que dan origen a este vino estan situadas en Quintanilla de Onésimo (Valladolid), en pleno
corazénde Castilla.

Vinas relativamente jévenes, 20 anos, de la variedad Tempranillo, estan situadas en nuestra finca La
Planta, ésta tiene una particularidad muy especial, sus suelos son arcillo-calcareos con la roca madre
sin fragmentarse a menos de un metro de superficie, otra singularidad es su altitud de alrededor de
200 m.

ELABORACION Y CRIANZA

Vendimiado a mano en su punto dptimo de maduracion en cajas de 15 Kg. Los racimos son escogidos
en una mesa de seleccion, a continuacion se despalillan. Las uvas son encubadas en depdsitos de
acero inoxidable, realizamos una maceracion en frio, con una posterior fermentacion alcohdlica a
unos 25°C.

La anada 2009 es la méas completa desde que se comenzd la elaboracion de La Planta, fue una anada
espectacular tanto a nivel cualitativo como analitico y sensorial.

Laligera crianzaen barricas de roble francés y americano durante 6 meses hace que sea un vino lleno
de fruta pero con madurezy elegancia.

CATA:

VISUAL
Rojo cereza, capa alta con ribetes violaceos.

NARIZ
Aromas frescos, frutosidad alta (casis- zarzaparrilla), regaliz, con toques de tostados de maderas
nobles como el cedro.

BOCA

Las sensaciones encontradas en nariz son un prologo perfecto paraunabocaaterciopeladay sabrosa.
Lafrutosidad (juventud) tiene un balance perfecto con la elegancia (envejecimiento en madera)

Se trata de un semi-crianza maduroy redondo.

FECHADE CATA
Septiembre de 2010

MARIDAJEY CONSUMO

Legumbres de puchero, setas salteadas y a la plancha, cazamenor. Vino ideal para disfrutarlo acompa-
fiado de ibéricos y tapas variadas. Lo consideramos un “todoterreno” por su frutosidad y elegancia
que combina perfectamente con todo tipo de platos. La temperatura dptima de servicio es entorno a
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