ANALISIS
GRADO ALCOHOLICO: 14.34% VOL.
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 4,74 G/L
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO): 0,58 G/L

DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 97 MG/L
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE : 26 MG/L
AZUCARES REDUCTORES: 1,60G/L
Ph: 3,65

La Planta 2014

“El mejor acompaiiante de las tapas”

VARIEDADES
Tempranillo 100%

PRODUCCION
650.000 botellas bordelesas de 75 cly 13000 Magnumde 1,51.

VINEDO

Este vino ha sido elaborado con cepas procedentes de la Finca La Planta, propiedad de la familia
Arzuaga Navarro, ubicada en Quintanillade Onésimo, en pleno corazén de la Ribera del Duero.

Las vifias son de la variedad tempranillo, con una edad superior a 20 afos.

Los suelos, arcillo-calcareos con la roca madre sin fragmentar a menos de un metro de la superficie,
juntoasualtitud de 911 metrosy su clima continental, le dan sus caracteristicas singulares.

ELABORACIONY CRIANZA

Cuando la uva esta en su punto éptimo de madurez es vendimiada a mano en cajas de 15Kgs; tras la
seleccion, los racimos, son despalillados y encubados en depdsitos de acero inoxidable donde
maceraranenfrio. Posteriormente tendra lugar la fermentacion alcohdlica a temperatura controlada
de 22°C. Tras las fermentaciones se procede a la crianza del vino en barricas de roble francés y
americano, con una estancia de seis meses.

CATA:

VISUAL
Limpio, brillante, de alta intensidad
y de color rojo cereza con ribete cardenalicio.

OLFATIVA

Intensidad aromética alta, con gran variedad de frutos, donde destacan los aromas de frutos rojos y
predominanlafresaaciday las cerezas, junto aestas las notas de monte bajoy resinas, toques minera-
lesy aromas a torrefacto propios de su estancia en barrica.

GUSTATIVA

Equilibrioy armonia entre todos los componentes gustativos, nos encontramos ante un vino
estructurado, carnoso, y que siempre asombra por su suavidad y frescura,

propio de nuestrovino La Planta.

FECHADE CATA
14 de mayo de 2015. Este vino se caté en un dia hoja por el calendario lunar.

ENOLOGO
Adolfo Gonzalez

MARIDAJEY CONSUMO
Pescados fritos y en salsa, embutido, carnes blancas, aves asadas, arroces de mar y montana, quesos
suaves 0 poco curados. Latemperatura dptima de servicioentre 14°Cy 16°C.
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