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CHARDONNAY

ARZUAGA

VARIEDAD
Chardonnay 100%.

PRODUCCION
32.350 botellas de 75 cl.

VINEDO

Bodegas Arzuaga Navarro s.].

ARZUAGA

Wwww.arzuaganavarro.com

Las vinas que dan origen a este vino son de la variedad Chardonnay. Vifiedo de elevadas altitudes en
plena region de laMancha, trabajados de manera tradicional , con rendimientos muy bajos

ELABORACION Y CRIANZA
Vendimiado a mano en su punto 6ptimo de maduracion en cajas de 15 Kg. Los racimos pasan por una
mesa de seleccion y posteriormente son prensados de forma muy ligera y lenta, manteniendo la uva

fresca.

La fermentacion alcohélica se realiza en este roble nuevo con ligero batonage al final de la fermenta-
cién. Un solo trasiego para preservar la elegancia del vino.

CATA
VISUAL

Vino limpio y brillante, con
color amarillo pajizo y refljos
dorados.

- OLFATIVA

Nariz limpia e inwensa, con gran
expresividad, las primeras connotacio-
nes nos recuerdan aromas de cardcrer
topical mopical, como la pia y e

ldtano, acompaniados de ditricos y
frua blanca A medida que se va
abriendo, aparccen  los aromas

terciarios de su breve paso por barrica,
destacando los toques ahumados y los
propiosdelaslevaduras.

ENOLOGO

Adolfo Gonzilez Lazaro

MARIDAJE Y CONSUMO

@ GUSTATIVA

Intensos sabores frutales, y
equilibrada acidez, hacen que el
paso de boca de este vino sea
fresco, suave y untuoso.

Con un final largo y persistente,
donde vuelven a aparecer los
toques de frutos secos y frutas
tropicales

El maridaje ms indicado son mariscos y pescados en salsa, quesos curados, carnes blancas, cremas de
verdura. Temperatura de servicio recomendada: 8 — 12 °C.

FECHA DE CATA
Mayo 2024

ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO:
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO):
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO):

DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 89 MG/L

13,3% VOL.

DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE: 27 MG/L

4,89 G/L AZUCARES REDUCTORES: 191G/L

022 G/L Ph:

337
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